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Esposizione di dolci, vini, laboratori ed eventi 

DOMENICA 20 SETTEMBRE 2026 - Piazza San Nicolò  

Meeting della d�cezza

ore 10.30 DOLCI TRADIZIONI - SHOW COOKING
A cura dello Chef Francesco Impieri, Presidente Ass. Cuochi Savona
e Alessandro Dentone, Presidente Unione Regionale Cuochi Liguri

ore 11.30 M’AGRADO, LO SCIROPPO CHE PIACE IN CUCINA E AL BAR
Degustazione di cocktails analcolici e alcolici in abbinamento al formaggio
Ottavia Castellaro, Mixologist autrice del libro "Aromatiche da bere”
M’Agrado di Franco Alessandro – Pietraporzio (CN)

ore 16.30 DOLCE COME UN GESTO D’AMORE - SHOW COOKING 
A cura dello Chef Francesco Impieri, Presidente Ass. Cuochi Savona
e Alessandro Dentone, Presidente Unione Regionale Cuochi Liguri

ore 18.00 SEMPLICEMENTE DOLCI...
Degustazione di torta di nocciole, tartufino di Cosseria De.Co e biscotti artigianali
Dolci Manie di Chiara Benzoni – Cosseria (SV)

 

ore 14.30 MANI IN PASTA. BIANCANEVE E LE STORIE DEL BOSCO
Decoriamo insieme i biscotti in pasta di zucchero
Latteria 2.0 di Loano (SV)

Baby Chef

Preparazione de “I Sassòli da Pria”- Dolce di Pietra Ligure

sabato 19 e domenica 20 settembre 2026 
ore 10.00 e ore 15.00 

Attività a numero chiuso fino ad esaurimento posti

PIAZZA SAN NICOLO’

A cura dello Chef Giuseppe Auricchio
Ass. Ristoratori Pietresi e della Val Maremola

Spazio laboratori di cucina per bambini

Per iscrizioni: tel. 019.6898607 - oaconvegni@gmail.com


